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o frlsche Krauter und hausgemachter Sosse

" e P o RO . R S, . % . . + .9 ..
. . .

SIARILR

FINGERFOOD

N,FH

1. VIET TACOS

Knusprige vietnamesische Mini-Tacos, gefiillt
mit herzhaftem Belag, hausgemachten eingelegten
Gemiise,Koriander serviert Sauce chili Mayo

. L. LI
3 .

A. Knsuprige Tofu /2 5,90€
B. Hiihnchen 6,50€
C. Garnelen 6,90€
Z.NE'M CHIEN gluten free | RRRIRS e . o

'Knusprlger Vletname51sche Fruhfln'gsroll'en. e el
‘mit Tarp, Beluga Lmsen Shiltake fnspﬁe e e el

Kra.uter chlﬂl-Lnnet'te Dressmg‘_ K 'f_- Ve '. Y . ..

A. Gemiise ( Vegan ), /2 .‘ -. 6,506 . R
B. Hiithnchen 6,90€

> ~_ _ NEH
3.GOI CUON gluten free

Sommerrolle im Reispapier mit Reisfadennudeln
und Salat, Krautern serviert mit Erdniissen-Dip

A. Tofu ( vegan).? 5,90€
B. Huhnchen 6,50€
C. Garnelen 6,90€

N V|
4.SHIO EDAMAME VY~ 6,90€

Gedampfte griipe Sojabohnen, verfeinert I
mit Meersalz, serviert im Bambusdampfer 5.BAMBOO DUMPLING

5xAromatish gedampfte teigtaschen
mit leckerer fiilllung, serviert im

bambussampfer
A. Gemuse \/’ 5,90€
B. Garnelen 6,90€

6. DUMPLINGS '

4st Gebratene Dumplings gefiillt mit
Hiithnchen Gemiise dazu SojasoRe-Dip

A.Gemuse fiilllung 2 5,90€
B. Hithnchen fillung 6,90€
LA
7.CRISPY CHICKEN 6,50€ GOLDEN TEMPLE » 5,90€

SuRkartoffel in einem Kurkuma-

Tempurramantel mit Knoblauch- )
Mayonnaise und Dill-Pilz-Sauce T
mit Noristreifen )

Knuspriger klassischen Fried-Hithnchen
serviert mit Krautern und Sauce Chili Mayo

8.TOM CHIEN CéM gluten free 6,90€

2x knusprige GroRe Garnelen, aus griinempuffreis,
mit frische Krauter, und sauce chili mayo

9. LOVING TOFU *N /2 . .6,50€

O » L . -

Knnspriger Tofu, aus grunem pufff'els,ml-t

. A
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e e eetel et e et s el
.. . . ., . . 8 @ ‘e * iy 8, .




A,B,C,D,F,N
10.NASU CARAMEL YAKI 7,90€

Gebackene Auberginenscheiben mit wiirziger Misosauce
Sesam,feinen Bonitoflocken und einem Hauch Unagi- sauce -
eine raffinierte vegetarische Komposition mit Umami-Garantie.

H,F.N

11.SAIGON CHICKEN STICKS  7,90€

Zart gegrillte Hihnchenspiesse mit
feiner Zitronengras Marinade. Serviert mit
cremiger hausgemachten Erdnuss sauce.

S PS

12.WONTON SOUP "

Hausgemachte Wonton-Suppe mit zarter 'Fiillung,

frischem Gemuse und 'Fuhllngszwlebéln aromatlschem

Kni;lander serv1ert m elnel; klaren, duftend@n G'emuse_ )
T A Tofu §Ftﬂlung \/a ca e heet 390€ ALY _‘.';."'.". el
‘B. Garnelen-Hiihnchen- -Fillung: - 6,50€ '_ St e,

13.M1SO soupP™™

Aromatische Briihe aus fermentierter Sojabohnenpaste
-verfeinert mit Seidentofu, Wakame-Algen und

Frihlingszwiebeln.

2
A. Tofu v 5,90€
B. Lachs 6,90¢€

14.COCO LOVE soup “*"

Wiirzige-Cremige Kokosmilch-suppe mit einer
feinen Note von Zitronengras - verfeinert mit
fruchtigen Cherrytomaten, zarten Champignons
& fruhlingszwiebeln.

A. Tofu vZ 5,90€ . .
B. Hiithn 6,50€ 'S% \L%\] L
C. Garnelen 6,90€

. _ HF,
5. GOI XOAI gluten free

Griiner Mango, eingelegter Rettich,mit ,Krauter,
Koriander Erdniisse Schalotten Soja-Knoblauch

A. Tofu .2 7,90€

B. Huhnchen 8,90€
F

16.BRAVOCADO SALAD 7,90€

Frischer Wildkrautersalat mit cremiger Avocado, .

siiBen Cherry tomaten und einem feinen Sesam .

Dressing.Leicht, gesund und voller geschmack.
G,H,S,N,B ‘

17.GADEN GLOW SALAD

Knackiger Salat mit Cremiger Avocado, ]
Cherrytomaten,Granatapfel, Radieschen,
Gerosteten Erdniissen. Abgerundet ' mit einer

sl NUAEMCNR R AR . .. hausgemachter Chili-Limetten Vinaigrette
s L T A Tefu ' 9,906 - .
.".'-' TR BRI '..- PR RORLE " B: Gpgmlltes Hahqche.ubrustfllet . i _12,90€_:,j » “"_‘”
) a_' _--;*.".- .'..“.'-"-"" SRS '. Sre'el l ) '.C'. Garneren L .‘_w' -t ) . -,‘\' '13,9q€f‘-. .

< e D Gegnlltes Lachsﬁlbt ';-_":" x '_.l._"_1'3,'90€ .



NOODI T & RAMIN BIG

PHO - SOUP \!

Unser Nationalgericht Herzhafte Pho - traditionelle
vietnamesische Reisbandnudelsuppe in Rinderbriihe
mit frischen Krautern, Ingwer & Koriander,
Lauchzwiebeln Wahlweise mit:

A. Riflderﬂeisch 16,90€
B. Hithnchen 15,90€

PHO VEGAN / 1400¢

Vietnamesische Reisbandnudelsuppe in Gemiise -Briihe,
Ingwer,mit Shimeji, Tofu,Shiitake vietnamesiche Kraute
serviert mit frischen Koriander und Lauchzwiebeln

»EXTRA: Hausgemachtem Seitan 3€

ADD-ON

Frische Krauter (Viet-Basilikum, langer Koriander) 2

Vietnamesische Quay-Brotstange 2

Extra Nudeln 3,5

18. BUN BO HUE 16,90€

Vietnamesische dicke Reisfadennudel in
wiirziger Zitronengrass-Rinder-Briihe,
mit Rind,frischen Krautern, serviet mit
frischen Koriander und Lauchzwiebeln

N
19. BUN HUE VEGAN \/’14,90€

Vietnamesische dicke Reisfadennudel in
wiirziger Zitronengrass-Gemiise-Briihe,
mit Shimeji, Tofu,Shiitake vietnamesiche
Krauter, serviert mit frischen

Koriander und Lauchzwiebeln

»EXTRA: Hausgemachtem Seitan 3€

’

B,H,E
20.BUN NAM BO Lauwarm Gericht

Ein Klassiker der vietnamesischen Strafenkiiche
Lauwarmes Reisfadennudelgericht mit zartel

Fleisch, frischen Krautern, knackigem Gemiise,
Erdniissen und einer hausgemachten Limetten-Dressing

A. Hithnchen 16,50€

B. Rinderfleish 17,50€

C. Fruhlingsrollen 17,50€
i > HNI

21.BUN CHA Lauwarm Gericht

Lauwarmes Reisfadennudelgericht mit zartel
frlschen,Salat Krautern,leette -Dressing,
verfelgerb mltErdnussen und.sautlerben Schalotten,

-i sew . '.'.-

-A Gegrllltes Schweine- spleISe .. 17 5Q€ -;.' o et et T )
B Gegrilltes . Seltan-sple{Se \/ - 16, 9O€ ;e T L L AR
‘C:-Marihierte Tofu 2o ; _ 14 9(}@ - Tt T ERIER et




NOODI T & RAMIEN

22. PHO XA0*™ ' .

Gebratene Reisbandnudeln mit Gemiise,
Shimeji, Koriander, Viet-Basilikum Pesto, sautierten
Schalotten, dazu frische Limette und Tamarinde-Sauce

A. Knuspriger Tofu N \/ 15,90€

B. Hausgemachten Seitan I \/ 15,90€

C. Knuspriger vegan Ente I V4 17,90€ )

D. Knuspriger Ente /crispy duck I 18,90€

E. Gegrillter Hithnersteck / chicken 17,90€ .

F. Knuspnge‘f"GrolSe Garnele/ crispy prawns  17,90€
.G Kﬂu‘spriger Hithnchen/ cnspy chiken LA’ 16,9_0€

3'e, N * . .
A,CEH RIS ILE L

23, TOKYO WOK UDON NOODLES' R ERRIIPRED

...'~
. &g .

GeBratene Udon-Nudeln (]apamsche Welzennud_eln, .m1t e,
angenehmen Biss), mit Ei, saisonalem WokGemiise, Korland_er;-' ‘
Erdniissen & roten Zwiebeln, herzhaft, frisch & sattigend

. .. -
® . ,-‘ I

A. Knuspriger Tofu V2 N 15,90€
B. Hausgemachten Seitan \/a I 15,90€
C. Knuspriger vegan Ente VvV~ 1 17,90€
D. Knuspriger Ente /crispy duck I 18,90€

17,90€

E. Gegrillter Hiithnersteck / chicken
F. Knuspriger Groe Garnele/ crispy prawns 17,90€
G. Knuspriger Hiithnchen/ crispy chiken I,A 16,90€

A,B,FM

24.MISO TAN RAMEN

Ramen-Nudeln in wiirziger Tan Tan Men &
Soja-Briitheauf Miso-Basis, serviert mit
weich gekochtem Ei,verfeinert mit Pak Choi
& Frihlingszwiebeln.

A. Tofu 2 N 14,90€
B. Hausgemachten Seitan \/’ | 15,90€
C. Huhnchen 15,90€

MAIN DISHI' S D- Rindfleisch 16,90¢

E. Gegrillter Lachs

Unsere beliebten Hauptgerichte -traditionell,
modern, vietnamesisch, aromatisch und sattigend
B,E,F LN

25.BANH BAO BUGER

Gedampftes Bao-Brotchen in einem knusprigen nach
hauseigenen Rezept.Gefiillt mit eingelegter Mohre &
Rettich, asiatischen Krautern ( u.a.Koriander),
&Rostzwiebeln. Dazu die beiden hausgemachten
Avocado. & Teriyaki Saucen und hausgemachte ..

Kn(fb‘l-auch Mayonnalse, 1nkl Silsskartpffelpommes e el e e e .
,A.TO_fﬁ.\/a.r T e il e06 A S
B. Huhnchen . © 0 16,90€ Lt L aameetl g . "t

D. Rinderfleish 16,90€
)
26 . MEKONG GOLDEN SALMON v 18,90€

Gegrillter Lachs mit Reisbandnudeln,

frischem Asia-Gemiise, siilRkartoffeln, kiirbis &
aromatischer Kokos-Currysauce serviert mit
Krautern & feiner Wiirze.




MAIN DISHI'S

B,C,E,F,S,N,I

27.SPECIAL TERIYAKI

Wok-sautiertes Asia-Gemiise mit Pilzen,zuckerschoten
Spargel, Ingwer,Knoblauch, verfeinert mit unserer
Teriyaki-Sauce,serviert mit Duftreis & Krautersalat.
Herzhaft,leicht siisslich und voll im Geschmack:

. .
. *

. ) A. Tofu ( Vegan )‘/ 15,90€
.4 _'.. B, Hausgemachten Seitan ( Vegan)\/’ -.15,90€ .
% o ! C: Knusprlger Vegan Ente ( Vegan V 17,90€ o e
e e T T e . D. Gegrllltes Hahnchenfilet = ° 17,90€ - .....
I A S AL LA S _' E. Gegrillter Lachs - .* e 18, 90€. .
e “ .. . . .F. Gegrillter Thum‘:lsch R -19 90€
" G. Knuspriger: Ente.© * 0. _ 18,90€ .

EILNES 4

28.MAISON CHU CHAO NONG /24,90€

Knusprig gebackene Ente als Topping, mit zart gebratenem
Hiithner- und Rindfleisch, frischem Asia-Gemiise und

Pak Choi,zuckerschoten, Mohren, Spargel, Paprika, Pilze &
Zucchini und aromatischer Wok-Sauce. Dazu Duftreis &

knackiger Krautersalat. Serviert auf einer heiBen Gusseisenplatte.

29.GRILL BEEF LOVE ""° 24,90€

Gegrilltes Entrecote Rindersteak (ca. 200g), nach
Vietnamesische art auf heisser Gusseisenpfanne
serviert. Mit Avocado Krautersalat,dazu
Suisskartoffelpommes und Teriyaki sosse

B,E,N,LES i

30.SALMON HARMONY J 19,90€

Gegrilltes Lachsfilet auf eimem Bett aus Saisonalem
Gemiise Spargel, Pak Choi, Paprika,Pilze, Bohnen,
Zuchini),fein abgeschmeckt mit Sojasauce ,
chilli-Knoblauch. wiirzig und voll im Geschmack. ENES /}
Serviert mit Duftreis & Krautersalat. 31.BEEF ON FIRE

19,90€

Zarte Rindfleischstreifen mit knackigem
Wokgemiise, (u.a. Cherrytomaten, Paprika;
Champignons, Zwiebeln,Sellerie, Spargel),
frischen Krautern, Ingwer,Knoblauch und
vietnamesischer Wiirze.Serviert auf 'heiller

Gusseisenplatte mltDuftels und Krautersalat
H,F,N

32.COM RANG """ " . .
Gebratener Duftreis mlt Gemiise in o’
Bambusdimpfet, gerostete Schalot-ten. .-
., .. gerostete Erdniisse,dazu hausgemachte R
.t fIngwer"-Tamarlnd -Sauce, rischer ., 00
. . *. Koriander und wahlweise mit: .. ¢«

A. Knuspriger Ente / I 18,90€
B. Gegrillter Hiihnersteck/ 17,90€
C. Knuspriger GrofSe Garnele/17,90€
D. Knuspriger Hithnchen 1,A17,90€

33.AROMA VEGAN ""*®

E,N,S

34.GINGER CHICKEN. /"J 16,90€ Herzhaft gebratener in einer dunklen-
Knoblauch wiirzigen Wok-Sauce Dazu

Zart gebratenes Hahnchenfilet, im Wok feinem Asia-Gemiise -Shiitake - Pilze

verfeinert mit frischem Asia-Gemiise, abgeschmeckt , Serviert mit Duftreis

aromatischem Ingwer und Knoblauch, A. Tofu V2 14,90€

abgerundet mit einer herzhaft-wiirzigenWok-Sauce. B. Hausgemachten Seitan vV 15,90€

Serviert mit Duftreis & frische Krautersalat C. Knuspriger Vegan Ente » 17,90€




L _ Zu(‘;chtm, ‘Paprika, Brokkoli, Clia'mplgnons) serv1ert mlt.
3 Duftreis & Krautersalat. Fur alle dle cremlg & scharf : '. .

CURRY DILLIGHTS

Exotisch, cremig, aromatisch - unsere Currys mit Kokosmilch,
Mango oder Erdnuss sind ein echtes Wohlfiihlgericht.

DENIF

35. SUNS.HINE CURRYS

KRR . s
.ﬁo. e ®

'Goldenes Curry mit cremlger Kokosmllch & fei‘nem Asm
._.'."-‘ + 4'Gemiise (u a. SusskartoffeLcKaltoft‘el, Ku‘rbls, .Mqhmn,

-t mogen! o e

C,D,H,ILN,F

36.PEANUT LOVER

Cremige hausgemachte Erdnuss-Kokos-Sauce, mit feinem
Asia-Gemiise (u.a. Suisskartoffel, Kartoffel, Kiirbis, Mohren,
Zucchini, Paprika, Brokkoli, Champignons) serviert mit
Duftreis & Krautersalat. Ein liebling fiir Erdnuss fans,
deftig, nussig, einfach lecker!

37.MANGO DREAM “”'F

Fruchtig-cremiges Mango-Curry mit feinem Asia-gemiise,
(u.a. Susskartoffel, Kartoffel, Kiirbis, Mohren, Zucchini,
Paprika, Brokkoli, Champignons) serviert mit Duftreis &
Krautersalat. Leicht, exotisch & angenehm mild im

Geschmack.

A. Tofu N 13,90€
B. Hausgemachten Seitan I 14,90€
C. Knuspriger vegan Ente I 17,90€
D. Knuspriger Ente /crispy duck I 18,90€
E. Gegrillter Hiihnersteck / chicken 16,90€
F. Knuspriger Grofe Garnele/ crispy prawns 16,90€
G. Knuspriger Hithnchen/ crispy chiken I, A  16,50€
H. . Gegrillter Lachs 18,90€




e sgmert mlt Sesa-m, Wakame- Salat-& Tatakaapce.

Chef’'s Specials

B,EN
38.SALOMON TATAKI 11,90€
a..,._-.- et e,

Za,rt 'Flamh-lerter Lachs, in feinen Scﬁelhen

« e & . . '-_.ta
'] .-. L 'l,.

e
ce®a Lt k e e L

® g _g® e v e,
« @7, 80 . * e o . . . .
L g W, . . I

A,B,D,N

39. TARTARE WASABI

Feines Tatar, serviert in halber Avocado, garniert
mit Kaviar, roten Zwiebeln & Truffel-Cocktail-
Sauce.Dazu cremige Avocado-Wasabi-Sauce.

a. Lachs 12,90€
b. Thunfisch 13,90€
B,D,E,F
40.TATAKI TUNA 15,90€

Kurz angebratener Thunfisch, kombiniert mit
Knoblauch,Milch-Sahne-Creme, frischem Tobiko,
Lauchzwiebelwurzel und Sushi-Essig - ein Spiel aus
Frische, Tiefe und feiner Saure.

A. Lachs
B. Thunfisch
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Sushi

Jeder Sushi Teller wird bei uns individuell und mit groSter
Sorgfalt frisch zubereitet. Dabei achten wir nicht nur auf Geschmack
- auch das Auge isst mit. Da jede Komposition
ein Kleines Kunstwerk ist, bitten wir um ein wenig Geduld.
Freuen sie sich auf ein Erlebnis fir alle Sinne.

MAISON




NIGIRI (2 Stk) sBcF

Hand geformter Sushi-Reis, belegt mit zartem Fisch oder feinem Gemiise

41.1zumidai 5,90€
Tilapia
42.Tako
6,50€
Oktopus
43.Sake 6,50€
Lachs

i S

44.Maguro 6.90€
Thunfisch

45.Ebi 6,90€

Garnelen

46.Unagi

Susswasseraal

47. Abura 6,50€
Butterfisch
48. Shinko 5,90€

Eingelegter Rettich

49. Surimi 5,90€
Krebsfleischimitat
50. Abokado 5,90€
Avocado

LN

51.Tamago 5,90€

japanisches Omelett



MAISON CHU JapaS @ stk) gpex

Feine Nigiri & Gunkan (Sushi mit ovalem Reis & Norimantel). Perfekt zum Teilen,Probieren &
Geniessen. Moderne Sushi auswahl fiir alle die die Vielfalt lieben.

52.Sake Unagi Nigiri 7,90€

Flambierten Lachs, Unagi (Stisswasseraal) und Unagi Sauce

53.Sake Spargel Nigiri 7,90€
Lachs, Spargel und Chili Mayo

54.Sake Tatar gunkan 7,90€

Gurke Ummantelt mit gehacktem lachs,

lauch, tobiko und Chili Mayo. R
55. Tekka -Tata.r gunkan - 7,90€ e
?.;. urke Ummantel’c mlt Geha'ckfé.n Ihunflsch Laueh Tobl.ko & Ch111 Mayo
56. Tuna Rose nglrl " 7 gﬁe N ( ©t

® .
.-"-.. L T

Mit Flambierten Thunflsch, Gehacktem Thunflsch,
Lauch, Tobiko & Chili Mayo

57.Salmon Rose Nigiri 7,90€

Mit Flambierten Lachs, Gehacktem Lachs,
Lauch, Tobiko & Chili Mayo

Poke Bowl

Frische Bowl auf Sushi Reis, liebevoll belegt mit eingelegtem Rettich, Edamame,Mais, Gurke,
Avocado & Wakame-Algensalat, verfeinert mit Sesam Sauce.Leicht, nahrstoffreich & perfekt fur
einen frischen Genussmoment.Hawaiianisch inspiriert & einer unserer absoluten
Gastefavoriten!

58.Lachs 18,90€

59.Thunfisch 19,90€

60. Crispy Chicken 17}90{: o
" T 61.Tofu s ‘ ,. 16_:'9.0€

. 62 Hansg.emach'ten Seltan 16,90€

..-.'



laquilos Sashimi  aBbxN

Feine Mini-Tortillas mit zartem Sashimi,
Triffel Mayo & hausgemachter Sauce.

63. Lachs 9,90€

64. Thunfischr. <o . - 10,90€

Sashimi

Fein geschnittenes, rohes Fischfilet in hochster Qualitat,
serviert ohne Reis, fiir alle die den reinen Fischgenuss schatzen.

65. Maguro (6 Stk.) 18,90€
Thunfisch mit Wakame-Salat

66. Sake (6 Stk.) 17,90€
Lachs mit Wakame-Salat

67. Abura (6 Stk.) 17,90€

Butterfisch mit Wakame-Salat

68. Sashimi Mix (12 Stk.) 37,90€

mit Wakame-Salat Vom Sushi Meister sorgfaltig zusammengestellt




VMaki

(8 Stk.)

B,F

69.Avocado Maki

Y KRR T PR

8 e
‘o

70 'Kappa Makl

.
.

71.Spargel Maki

Gruner Spargel, Frischkase

72.Rucola Maki

Rucola, Frischkase

73.Shinko Maki

Eingelegter Rettich

74. Tamago

Japanisches Eiomelette

75.Sake Maki
Lachs

76.Sake Avocado Maki
Lachs & Avocado

77.Tekka Maki
Thunfisch

78. Spicy Tuna Maki

Scharfer Gekochter Thunfischmix
Fruhlingszwiebeln

I uto Maki

G.urke FrlSCthEe ' e te

e Spargel Tobi'ko & Frlsehkgse. e

88. Sake Futo Maki D

Lachs, Avocado, Gurken,
Spargel, Tobiko & Frischkase

89. Tuna'Fufo Maki

"Thunflsch Avocado Gurken

5,90€

5,90€

5,90€

6,50€

6,50€

6,90€

6,90€

Klassische Sushi Rollen mit Reis, frischen Zutaten & gerostetem Nori.

6,90€

79.Spicy Lachs Maki - -
Scharfer Gekochter Lachsmix,
. ,Frﬁhlingszwi,ebel'n .
f" 80 Callfornla Makl . 6,50€
: Sur1m1 Avocado et
81.Ebi Avocado Maki 6,50€
Garnelen, Avocado
82.Unagi Maki 6,90€
SulBwasseraal
83. Abura Maki 6,50€

Butterfisch mit Friuhlingszwiebeln

84.Chicken Maki

Hahnchen, Frischkase,
Friuhlingszwiebeln

85.Ebi Tempura Maki

Garnelen im Tempura Mantel,
Frischkéase

86. Izumidai Maki

6,50€

6,90€

6,50€
Tilapia

87. Tako Maki 5,90€

Oktopus

Grolse, Handgerollte Sushi Rollen mit mehreren sorgfaltig
ausgewahlten Zutaten. Fiir GenielSser, unsere Futo Maki
vereinen alles was du liebst, in einer groSen Rolle.

10,90

90. Ebi Futo Maki 12,90

Garnelen, Avocado, Gurken,

Spargel, Tobiko & Frischkase .

91. Veggie Futo Makl 10,90

- “Avocado, -Gur‘ken Spargel
: Eln.gelegter Re‘:ttlch & Mango



Sushi Special ,scor

Unsere modernen Sushi Kreationen. Fiir alle die mehr nur klassischen Geschmack
suchen. Inspiriert von asiatischer Fusionskiiche. Alle Sushi Special Rollen werden mit
Cocktailsosse und Unagi Sosse serviert.

4 Stk.

92. Meison Chu Roll 8,90€

Surimi (Kre.bsﬂmschlmltaw im Tempura Mantel,
Mangb ‘Gurke, Frischkase, Belegt m1t-Th1mf1§ch
8 -Unagl und Garnelen

' .93 l-)ragon Sake Roll C sl 3 gﬂ
: Garnelen im Tempura Mantel, Mango

Avocado, Frischkase, Belegt mit Flambierten Lach

94. Dragon Fire Roll 8,90€ 17,90€

Garnelen im Tempura Mantel, Mango,

Avocado, Frischkase, Belegt mit Flambierten Thunfisch

95. Hotspicy Sake Roll 8,90€ 17,90€

Lachs, Avocado, Gurke, Frithlingszwiebeln,

Belegt mit Flambierten Lachs & Gehacktem Lachsmix

96. Maison Chu Love Roll 8,90€ 17,90€

Flambierter Lachs, eingelegter Rettich, Gurke,

Avocado Frischkase, Belegt mit Garnelen und Lachs

97.Sake Fantasy Roll 8,90€

Lachs, Frischkase, Mango, Avocado,

Belegt mit Flambierten Lachs

98. Avocado Special Roll 8,50€ 16,90€

Avocado, Gurke, Spargel, Rettich, Belegt mit Avocado

99.Unagi Roll 8,90€ 17,90€

Thunfisch, Gurke, Avocado, Belegt mit Flambierten Unagi

100. Chiba ROM e 8,906 17,90€

..."_. . . "'.‘-,_-'.- N o
a.G'arnelen im Tempura Mantel Fruhhngslee-beln 'Rucola, ) .. I . SR
S _-," Mayo Lauchzw1ebeln, .Bel.egt mit Flamblerten Lac.‘hS-. o le o el . . et
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Inside Oul Roll Azr

Unsere kreativen Sushi Interpretation, aulsen
Reis, innen Nori & dazwischen leckere fiilllungen
die man einfach probieren haben muss!

101. Izumidai I.0. 11,90€ )
Tilapia, Girke, Avocado, ‘I?‘I:.ié:éllrfkéslé,-lfmh_}'illit_mi__toTobi_ko AR
. ‘1(.)2 .Cali.fqrhia L.O. . _, ._ ces ’ "" AL N _"-‘.'_-" . .'7.1‘9{90"3 H
X ] ‘ ey PR .- -' e . i _ % ".5'-.' SRR _-F.‘ - . o ety -..'..- ..
. Sﬂl"lm.l .(Krebsﬂeischimitat), A\'/ocado‘, umhii}lt- m1t Tbb'}ko &’ ée§31ﬁ ..' e ; ‘ ..'; . a N
103. Spicy Tuna 1.0 A C T 2006 .
Scharfer gehackter Thunfischmix, Fruhlingszwiebeln, Rucola, umhillt mit Sesam
104. Maguro 1.0 12,90¢
Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkase, umhullt mit Tobiko & Sesam
105. Sake 1.0 11,90¢€
Lachs, Avocado, Frischkase, umhiullt mit Tobiko & Sesam
106. Sake Rucola 1.0 11,90€
Lachs, Rucola, Frischkase, umhiillt mit Sesam
107. Spicy Sake 1.0 11,90€
Scharfer gehackter Lachsmix, Avocado, Gurke, Frihlingszwiebeln, umhiillt mit Sesam
108. Abura 1.0
10,90€
Butterfisch, Avocado, Frischkase, umhillt mit Tobiko
109. Ebi 1.O 11,90€
Garnelen, Avocado, Gurke, umhullt mit Tobiko & Sesam
110. Ebi Tempura 1.0
12,90€
Garnelen im Tempura Mantel, Gurke, Avocado, umhillt mit Tobiko & Sesam
111. Veggie (Red Blossom Sushi Reis) 1.0 10,90€
Avocado, Mango, Gurke, Spargel, Rettich, umhiillt mit Sesam
112. Anago 1.0 12,90€ .
Unagji, Spafg_elhgu_r‘lge: 'Flji.sg‘hlfé_se, umhiillt mit Sesam ot S .
‘{;3;:.6.1'1.-151'{@:1'1'.0 . X = R 10,90€ N
.:' Crl-spyg:kﬁcken Fhs'ch'lgagé G'u'rk.e.Frl;hln'mgszwmelgeln'..ur;ﬂ]’ulltm-lt Se'sam. - o e ...."



Big lempura Roll  asei~

Aulien knusprig mit Tempura Mantel, innen mit leckeren Zutaten
gefillt. Unsere Tempura Rollen werden heiss fritiert und mit
Cocktail Mayo, Sweet Sauce und Sesam abgerundet

114. Salmon Tempura Roll 14,90€

P T LN “_-'. . -
PR L . el o0,
. .. . . CR - N sle ®
.Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase . % - ..« . .
e, @ . L

115 Veggie Tempara Roll *©* ' '12;00€ Y

Avocado, Gurke, Mango, Spargel, Rettich, Frischkése.

116. Maguro Tempura Roll 14,90€

Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase

117.Ebi Tempura Roll C 12,90€
Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkase

118. Chicken Roll 12,90€

Crispy Chicken, Gurke, Frihlingszwiebeln, Frischkase

119. Mini Tuna Crunch Roll F 12,90€

Mini Tempura Rollen mit Scharfen Gekochten
Thunfischmix, Frihlingszwiebeln, Sesam

120. Mini Salmon Crunch Roll 12,90¢€

Mini Tempura Rollen mit Scharfen Gekochtem
Lachsmix, Frihlingszwiebeln, Sesam

121. Maison Chu Roll 15,90€

Lachs, Unagi, Garnelen, Gurke, Spargel, Avocado

122. Ebi Dream Roll C 14,90€

Garnelen im Tempuramantel, Mayo, Gurke, Avocado



MaiSon Chu menu g,

Vielfalt trifft Genuss.Unsere Meniisets vereinen Klassiker und Spezialitaten -
perfekt abgestimmt fiir Einsteiger, Feinschmecker und Sushi- Liebhaber.

M
Wl \%
ﬁ‘m"ry (A .
) N Menu 1. Mixed Maki Set 18 90€
SN :.-‘_ "’“".."E." . N :
?‘{' s ~fvt.. . 6stk Sake Maki | ‘_
LN ... ites o7l B.stk.Avocade Maki . . K
et Sl T i 6rstkTekka Makd, oL -
Menu 2. Cali Set
8 stk. California I.O.
6 stk. Sake Maki
3 stk. Sake Sashimi
Menu 3. Salmon Set 32,90€
6 stk. Sake Maki
2 stk. Sake Nigiri
8 stk. Mini Salmon Crunch Roll
8 stk. Sake 1.0
Menu 4. Veggie Set
6 stk. Spargel Maki
6 stk. Kappa Maki
2 stk. Avocadq,Nigir, .. ... . .
8 stk Veggie 1.0~ . . el o
» ,;6_.%;tﬁ! Veggie Tempura Roll.
R R i ," S "’.T.; ..'-.',ol”..‘..q . N F
8 e PEIRCLIMER.T T : :
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Menu 6. Nigiri Love Set

6 stk. Verschiedene Nigir
kompositionen des Sushi Chefs

Menu 8. Tuna Set

6 stk. Spicy Tuna Maki

2 stk. Maguro Nigiri

8 stk. Mini Tuna Crunchy Roll
8 stk. Maguro
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35,90€

A,D,F,IN . '
Menu 5. Ocean Driver Set 43,90€ :

6stk. Chilen 1.0

6 stk. Chicken Maki

6 stk. Abura Maki

6 stk. Salmon Tempura Roll
4 stk, Nigiri Mix

Menu 7. Twilight Set 59,90€
(Ideal fir 2 Personen

4 stk. Sake Fantasy 1.0.

8 stk. Empfehlung des Sushi Chefs

4 stk. Nigiri Mix

6 stk. Salmon Tempura Roll

6 stk. Sake Maki

5 stk. Sashimi, auswahl vom Sushi Chefes




A,D,EIN -
Menu 9 Hanoi Set 65,90€ -

(Ideal fir 3 Personen)

_ 6 stk. Nigiri Mix .
6 stk. California Maki - =~
m 6-stk ‘Sake Futo Maki-: . - * ,'
8'stk. 'P_huo-ng Vy 'Lové'-Roll

6 stk Salmpn Tempupa Roll "« B

‘e e - Be . T e e
,l .. 8 ¢ * -
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Menu 10,  Fusion Set 87,90€

Vorspeise:

2 x Miso Suppe

Hauptspeise:

3 stk. Ebi Tempura.

8 stk. Empfehlungen des Sushi Chefs.

6 stk. Meison chu Roll.

6 stk. Ebi Maki

6 stk. Rucola Maki

6 stk. Sake Maki

6 stk Nigiri mix, Auswahl vom Sushi Chefs.

Menu 11. Maison Chu Special Set 134,90€

Vorspeise: 2
3 x Miso Suppe

Hauptspeise:

2 stk. Salmon Rose

2 stk. Tuna Rose

3 stk. Ebi Tempura.

4 stk. Sake Sashimi.

4 stk. Nigiri, auswahl des Sushi Chefs
8 stk. Empfehlungen des Sushi Chefs
6 stk. Ebi Tempura Roll

6 stk. Sake Avocado Maki
6 stk. Kappa Maki

6 stk. Tekka Maki

6 stk. California Maki

8 stk. California

8 stk. Maguro
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Drinks




HOMEMADE DRINKS

STRABERRY LEMONADES 6,90€

Erfrischend fruchtig mit Erdbeeren, Minze, braunem Zucker, Soda &

Cranberrysaft e e e
,.NIANGO DRINK LT 690€ e gt
.Frlédl'gep'resste lee'tte Zlfroné 'Glnger Ale & Marlg’o frop;Sch un"d beiebend., .
s L L .
MARACUJAS DRINK 6,90€

Frische Maracujas, gewiirzt mit Limetten,RohrZucker und Soda

4,5

GINGER LEMONDE 6,90€ -

Mit frischem Ingwer, Limette, braunem Zucker, Ingwersirup & Soda - wiirzig & frisch.

HIMBEERE DRINK *° 6,90€

Frische Himbeere gewiirzt Limetten, & Cranberrysaf Rohzucker Sprudelwasse

1,
LYCHEE TCE TEA 6,90€

Jasmintee, fruchtige Litschis, Litschisaft, zuckersirup & Chiasamen, Der
perfekte Sommerdrink mit leichten Crunch.

MAGIC DRINK "’ 6,90€

Ein fruchtig-herber Mix aus Apfel, Physalis, Honig, grinem Tee & Cranberrysaft

1,5

MELODY DRINK 6,90€
Hausgemachte Ingwer-Limetten-Limonade mit Erdbeersirup, Ingwer & Ginger Beer.

MANGOLASSI” 6,00€

Mit Mangopiree, Kokosmilch Mango juice, yogurt Mangosaft,

LYCI_I.E'E. LASSI e 6 90€ .;r:
Mlt"Eruchti'ge thChlS M1lch und L1tch1s’syrup' Y.’og;urt : ) . . _' ‘ . 3 L
.e A ‘...' .._- -_=~'.. ' .-.:-: .-. : T,.'- :.. ...' ' < :,-.:» . -.' . .. ) -’. ..-.a_-
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BEFR 0,31 0,51

Benediktiner Hell Von Fass 4,50€ 5,50€
Tiger Bier 4,50€ 5,50€
Jeverfun alkoholfrei 4,90€
Benediktiner Weissbier alkoholfrei 4,90€
Benediktiner Weissbier naturtrib 4,90€ .

SHOTS SPECIAL 500

e

;CHU@I HOT Vietnamese fragrant banana R e
.."5: RUOU TH-UOC tradmonal-medlcnfal 1].q'uo Deeting o
. RUO‘U SAM: Ginseng Longevity Sth o R .-.‘ . feinke P -

RUQU TAO : Apfel Shot A I s

Aperitifs

4,5,11

Aperol Spritz™” 7,90€

Aperol Spitz soda, Proseecco, Orange

4,5,11

Hugo Spritz™ 7,90€

St Germain Ederflower, proseecco, frische Limetten, Minze,

Campari Spritz > 7 90€
Campari Spitz , soda, Proseecco, Orange
LONG DRINKS

Maracuja Mojito =~ 7,90€

Havana Club frische Maracujas, Limetten, Minze, Rohrzucker,
Coconut Mojito ** 7,90€
Rum, Coconut milch, frische limetten, zucker, Minze

Saigon Moscow Mule ** 7,90€

Vodka / Ginger beer / Gurke Limette

Gin Gin Mule ** 7,90€

G1n/Ro'}it2utker51rup/.L1mette/Gmger B,,eel;/Mmze

;;-o
L] as -.

Cuba lere s SRR ;‘.7'9'0@'.'._-&.' Larentt
T RS AT I ) ..'-_' S N Serlile
-°'Havana Club / Cola / Llnmett N -t _; e,

Sake ( Kalt oder warmm )** 5 gg¢

Japannischer Reiswein
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COCKTAILS

5

LEMON ROSEMARY SMASH "~ 10,9€

Green Mark Wodka,frische zitronensaft
,frische Minze, geraucherter Rosmarin,

VIET BALI SMASH ** 10,9€

Tanqueray Dry Gin,frische Viets Basilikum
., frische Zitronensaft, Giffard Rohrzuckersirup

R ) ) B Ter .
1 . e - . . DRI
K.

LT MALTAR ML T

TRy 2t T, 96

Havana Club 3 & 7 Jahre, Mahdelsirup, Triple Sec, Limettensaft,
Orangen-& Ananassaft - tropisch, kraftig, ein echter Klassiker.

DEVIL'S MAGARITA ** 10,9€

Tequila Olmeco Blanco, frische Limettensaft
Giffard Rohrzuckersirup Red wine, salted Rim

AKHOLFREIE COOKTAIL

MANGO COLADA*” 7,90€

Mandelsirup, Zitronen-, Orangen- und Ananassaft -
exotisch, fruchtig, mit feiner SiifSe

PRETTY WOMAN ** 7,90€

Limetten-, Maracuja- und Cranberrysaft, verfeinert mit
Grenadine -elegant, fruchtbetont, schon balanciert.

VIETNAM LIME *” 7.90€

oo Per g v e Tt e
Frische Himhbeere gewlrzt Limetten, gl el
=‘,,;n':ﬁi::hausgerr_1achte‘ Sirup, Rohzucker = .- :° .

,. .-..
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SOFT DRINKS

1,4,6
Flasche Cola/ Cola Light /Zero 0,21 3,50€

Flasche Cola/ Cola Light/ Zero 0,331 4,50€ . . .
Flasche Ginger beer 0,21 3,90€ R D
Flasche Ginger Ale 0,21 3.90€ S, ’

., oo L L L S

" 'SAFTE JUICES® ‘ ;. .. 03l 0,5l
" *. Apfeschole LApple , T " _". ':3;595:_; T 45BD€ - T
’-f-"Cfa’r'zb%rrygctiole/ Crabermys * o te e So g elgn 0
Rahbarberschole/Rgugh baéle); . IR -. . celete '
Ananassaftschole / Pineapple juices . . et e
Mangossaftschole / Mang juices =~ - ’ e Tee

WASSER 0251 - 075 . °

Taunusquelle Classic 2,90€ 6,50€
Taunusquelle Classic

Taunusquelle Naturelle still

Taunusquelle Naturelle still

WARM TEE

1
Bio Rosenknospe Tee 3,90€

Organic rosebud tea
Bio Jasmine-Griintee Organic ! 3,90€

Organic jasmine green tea

1
MAISON CHU WEISE 5,50€

Wilde Chrysanthemenbliten, Jasmin, Kamille &
vietnamesische Pagodenbaumbliiten.

Wild chrysanthemum flowers, jasmine,
chamomile & Vietnamese pagoda tree flowers

INGWER TEE 4,90€

Ingwertee mit frischer Minze, frischen Ingwer
und hausgemachtem Ingwe sirsup.

Ginger tea with fresh mint, fresh
ginger and homemade ginger syrup

SAIZIGE ZITRONEN 4,90€

Warm Salzige Zitronen wamtee frischem
Ingwer & Limetten. Ingwer -Sirup

Warm lemon drink with a delicate salty note,
fresh ginger & lime, refined with ginger syrup.

COFFEE

Vietnamesischer Espresso P 4,50€

Vietnamesischer Espresso mit gesilSstem Kondensmilch
Latte Maqqhia];o Criile et . 4 50€ . ’ ‘_.
. ‘Qgp}ﬁlt.gfino_ : . ’ R " '3’50€ 7 -
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11 ‘ . .
SPARKLING
BIO PROSECCO - 23€

Denominazione Origine Controllata Vino Frizzante biologico

11
WEISS 0,2l 0,75l
Wein der Woche weekly special 8€
BIO -RIESLING TROCKEN 28€

BIO- GRAUBURGUNDER TROCKEN - GUTSWEIN 28€

BIO -BIETIGHOFER-SAUVIGNON BLANC -TROCKEN 28€

NATURE WINE

Villa Sepia - 'Rustick' Grenache Blanc 2021 VIN NATURE 35€

DOMAINE LOBERGER- Risling De Mace'ration 35€
' A Capella' AOC Alsace Mit ORANGENSCHALE

11
ROSE’ WEIN 0,2l
BIO Gens et Pierres' Sud-Sud Rose IGP -Trocken 7€
11
ROT WEIN
BIO Merlot” Colori” 7€
BIO VEGAN Spatburgunder Rheingau “ Trocken” 8 28€
BIO Bietighofer - Sauvignon Blanc-trocken 28€
Y P,
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Deasserls

Mochi Dream*** 6,50€

3stk Japanische Reiskiichlein mit
cremiger Eisfiillung,aufen zart,
innen erfrischend.Ein beliebter
Klassiker!

Lava Cake™ 6,50€

Schokoladiger Kern, warm serviert. aufsen
Flufflig,innen Flissig. Unser Dessert highlight

FIREWORKK ~ 6,50€

Hausgemachte warm Mochi-
kleibreisballchen mit Sesam-rote Bohne-
Fullung in Ingwer-palmzucker-Bad

Zusatzstoffe in Getranken

1. Koffein
SWEET BANANA *""'6,50€ 2 Ootaarotin
4. Farbstoffe
5. Konservierungsstoffe
Gebackene Banane im Pankomantel, mit 6. Suissstoffe
einer kugel Vanille eis und mit Honig 7. Sorbinsaure
verfeinert, on top mit Erdniissen.Warm, 8. Taurin
sifS und perfekt nach dem Essen. . . 9. Phosphat
Allergene Fur Gerichte 10. Antioxidationsmittel
11. Sulfite
: Eier T: Gluten
: Fisch N: Soja

: Krebstiere S: Senf

: Milch L: Lupine

: Sellerie  G: Niisse

: Sesam K: Weichtiere
: Erdniisse M: Glutamat
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